




Köfte, Tekirdağ şehri ile,

Tekirdağ Köftesi ise 
bambaşka lezzeti sayesinde 
Özcanlar adı ile 

70 YILI AŞAN

özdeşleşen bir tattır.
1953 yılından bugüne bu işi yapabilmemiz ve hazırlanan 
en iyi köfteci listelerinin hemen hepsinde yer bulmamız 
bu vazgeçilmez lezzet sayesinde.

TEKİRDAĞ EFSANESİ



70 YILI AŞAN
TEKİRDAĞ EFSANESİ

1953 yılında mesleğe adım atan aileden köfteci iki usta 
İsmail ve Arif Özcan kardeşler, Tekirdağ Köftesi’nin 
şöhretini tüm ülkeye yayacak olan Özcanlar efsanesini 
başlattı.



VİZYONUMUZ

Doğallık

Geleneksellik

Kalite

Temizlik

Müşteri Memnuniyeti

“Tekirdağ’ın geleneksel lezzetini, Türkiye’nin dört bir 
yanında samimiyetle, güvenle ve güler yüzle yaşatmak.”

MİSYONUMUZ
“Türkiye’nin en doğal ve en kaliteli köftesinin ötesinde; 
samimiyetle karşılanan, hatıralarda yer eden ve güvenle 
bağ kurulan bir lezzet deneyimini herkese sunmak.”

DEĞERLERİMİZ



Adetle köfte sunumu ile başlayan bu girişim, ailenin 
ikinci neslinin katılımıyla Tekirdağ Köftesi’nin 
önceliğini değiştirmeyen ancak farklı ürünler ile aylık 
100 ton üretim yapan modern bir tesise, köfteden, et 
ürünlerine; tatlıdan, kahvaltıya; zengin bir menünün 
servis edildiği, 4 şubede anlık 1.650 kişiye servis yapan 
restoran zincirine, 300’ü aşan çalışanı ile Tekirdağ’ın 
en önemli ekonomik varlıklarından birine dönüştü.

BÜYÜYEN ÖZCANLAR
BÜYÜYEN ÖZCANLAR



https://www.ozcanlarkofte.com/video/Ozcanlar_Kofte_Uretim_Filmi_19_07_2024_Video.mp4


BÜYÜMENİN
KAYNAĞI

ET İŞLEME TESİSİ



BESİ ÇİFTLİĞİ

Muratlı Yurtbekler Köyü’nde 4 dönüm arazi üzerine 
kurulu 3.000m2 kapalı alana sahip Besi Çiftliğimizde 
600 büyük baş hayvanımız ile et, 100 süt ineği ile el 
değmeden süt üretimi yapıyoruz.

1.600 dönüm arazi varlığımızda ayçiçeği ve buğday 
üretiminin yanı sıra hem kendi besi çiftliğimiz, hem de 
civardaki hayvan tedarikçilerimiz için yem üretiyoruz.

Hayvanlarımızı kendi yetiştirdiğimiz yemler ile 
beslememiz lezzet standardımızı sağlayan önemli 
unsurlardan biridir.



ŞUBELERİMİZ  | Özcanlar 1

Tekirdağ Çarşı içinde, müdavimlerin ve esnafın uğrak 
noktası olan, yoğun bir şekilde paket servis çalışan 
mevcuttaki en eski şubemiz. 1982 yılından bu yana 
kurucu ortaklarımıza ait mülkte faaliyet gösteriyor ve 
kiralama yöntemi ile işletiliyor.

Kapalı Alan
300 m2

Açık Alan
-

Misafir Kapasitesi
150

Çalışma Saatleri
08.00 - 19.30



Sahil

Tekirdağ Limanı karşısında mülkiyeti bir aile üyesine 
ait 4 katlı binada, Tekirdağ’ın şehir içindeki en prestijli 
yemek mekânlarından biri olarak 2009 yılından beri 
kesintisiz faaliyet gösteriyoruz.

Kapalı Alan
900 m2

Açık Alan
150 m2

Misafir Kapasitesi
250

Çalışma Saatleri
07.30 - 23.30

ŞUBELERİMİZ  |



Beyazköy

Arazisi ile birlikte mülkiyeti şirketimize ait 9.500 m2 arsa 
üzerine kurulu 3 farklı yapıdan oluşan şubede 2010 
yılından bugüne faaliyet gösteriyoruz. D100 karayolu 
kenarındaki Beyazköy Şube, bahçesi, çocuk oyun alanı, 
geniş ve ferah yemek salonu ile yol üzeri kısa bir mola 
için olduğu kadar uzun ve keyifli yemekler için de ideal 
bir mekan.

Kapalı Alan
1.500 m2

Açık Alan
500 m2

Misafir Kapasitesi
700

Çalışma Saatleri
07.30 - 23.30

ŞUBELERİMİZ  |



Çorlu

2013 yılında açılan Özcanlar Çorlu Şubesi, Selçuklu 
mimarisinden esinlenen mimari yapısı, terası, bahçesi 
ve peyzajı ile yaklaşık 10 yılı aşkın süredir Çorlu’nun 
en gözde mekanı olarak hizmet veriyor.

Kapalı Alan
1.200 m2

Açık Alan
1.200 m2

Misafir Kapasitesi
550

Çalışma Saatleri
07.30 - 22.00

ŞUBELERİMİZ  |



EVDE ÖZCANLAR KEYFİ
Restoranlarımızda sunduğumuz lezzetleri artık tüm Türkiye’ye, 
daha çok noktada nihai tüketiciye ulaştırıyoruz.

Özcanlar Et Market ve 
Restoran Market Reyonları



Franchise yatırımcısı üretimle uğraşmaz
Standart Kalite Düşük Maliyet Operasyon Kolaylığı

EN BÜYÜK GÜCÜMÜZ: 
ÜRETİM VE SİSTEM



FRANCHISE MODELLERİ

Şehrin en prestijli caddesinde şık bir aile restoranı ya da AVM içi veya
yaya trafiği yüksek noktalarda self-servis restoran.

Yatırım iştahınıza ve bölgenizin dokusuna en uygun restoran konseptini seçin,
Özcanlar Köfte modelini, kârlılık esaslı bir vizyonla birlikte şekillendirelim.



A LA CARTE Restoran Konsepti

A la carte restoranlarda, misafir deneyimi ön plandadır. 
Menü daha geniştir; köfte çeşitlerine ilave olarak yan 
ürünler, servisli sunumlar ve daha zengin tabak 
alternatifleri bulunur. Masa servisi olduğu için 
personel sayısı daha yüksektir ve servis kalitesi kritik 
rol oynar. Ortalama adisyon daha yüksektir ve 
müşteri daha uzun süre vakit geçirir.

Kimler için ideal?
Premium lokasyonlarda, marka deneyimini güçlü 
sunmak isteyen yatırımcılar

100-200m2



SELF SERVİS Restoran Konsepti

Self servis restoranlarda, hız ve operasyonel verimlilik 
esastır. Menü daha odaklıdır; en çok satan ürünler 
üzerinden hızlı üretim ve servis yapılır. Personel 
ihtiyacı daha düşüktür ve operasyon daha yalındır. 
Müşteri hızlı tüketir, masa devir hızı yüksektir ve 
yoğun saatlerde maksimum satış hacmi yakalanır.

Kimler için ideal?
AVM, cadde ve yüksek trafik noktalarında hızlı geri 
dönüş hedefleyen yatırımcılar

50-100m2



FRANCHISE
AVANTAJLARI

Güçlü marka ile
başlarsınız

Denenmiş bir
sistem alırsınız

Yüksek ciro
potansiyeli vardır

Sürekli destek
alırsınız

Hızlı geri dönüş
sağlarsınız



NASIL FRANCHISE OLURUM?

Yıllardır sektörün içinde olduğumuz için yatırımcının nelere dikkat ettiğini çok iyi 
biliyoruz. Son derece sade ve hızlı ilerleyen bir franchise sürecimiz var. Karışık ve uzun bir 

franchise sürecinin olmaması tüm yatırımcılar için bir avantaj. 

Başvuru Lokasyon analizi

Sözleşme

Mimari çizim/proje onayı

İnşaat ve kurulumÖn görüşme



FRANCHISE KOŞULLARI VE
GERİ DÖNÜŞÜ

Rakamlar sadece kârı değil,
emeğin karşılığını fısıldar.

Düşük işletme maliyetleri, optimize edilmiş 
tedarik zinciri ve rekabetçi avantajlarımızla 
yatırımınızın geri dönüş süresini
en kısa menzile çekiyoruz.

Özcanlar Köfte şemsiyesi altında,
bugünün emeğini yarının mirasına dönüştürmek
bir finansal karardan çok daha fazlasıdır;
bu, bir vizyon ortaklığıdır.

- 250.000 USD
- 10 yıl marka kullanım hakkı
- %3 satışlardan royalty komisyonu

Franchise Bedeli

- 18-22 Milyon TL
- Restoran içi mimari dekorasyon
- Mutfak ekipmanları

Ortalama Restoran Yatırım Tutarı

- Yıllık 120-190 Milyon TL ciro 
(Lokasyon ve restoran hacim ve tipine göre değişmektedir.) 
- %29 brüt karlılık
- %12 - %18 arası personel gider oranı
- Yatırım geri dönüş süresi ortalama 3-4 yıl

Ortalama Kazanç



Şehrin en prestijli caddesinde şık bir aile restoranı ya da AVM içi veya
yaya trafiği yüksek noktalarda self-servis restoran.

Yatırım iştahınıza ve bölgenizin dokusuna en uygun restoran konseptini seçin,
Özcanlar Köfte modelini, kârlılık esaslı bir vizyonla birlikte şekillendirelim.

BAŞVURU NASIL YAPILIR?

Web sitemizi ziyaret edin

Başvuru formunu doldurun

Ekibimizden geri dönüş bekleyin

www.ozcanlarkofte.com
info@ozcanlarkofte.com

Siz de Özcanlar Köfte
Ailesine Katılın

Kazançlı Bir Yatırıma
Ortak Olun



Teşekkür ederiz.

www.ozcanlarkofte.com
info@ozcanlarkofte.com




